
Olivier Klein et Sylviane Jardin vous remercient pour votre fidélité
et vous souhaitent de très belles fêtes de Noël et une magnifique année 2012. 

Nous vous servirons comme toujours avec un immense plaisir. 
Olivier Klein et Sylviane Jardin 

PORCUS 6 PLACE DU TEMPLE NEUF 67000 STRASBOURG
Tél. 03 88 23 19 38 / www.porcus.fr
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 NOËL             
CARTE TRAITEUR ET MENU

LES SPÉCIALITÉS EN CROÛTE
Jambon en croûte sauce au Porto aux champignons, le kg  29,30 €  		
Kassler en croûte farce fine,
sauce champignons et Porto, le kg 			    	  28,50 € 
Filet mignon de porc en croûte, farce mousse de foie, 
sauce champignons et Porto, le kg   			   	  32,00 €
Koulibiac de saumon (Filet de saumon, riz et épinard),
sauce à l’aneth  pour 4 pers, la pièce				    29,00 €
Tourte à la grenouille, le kg					      26,65 €
Tourte de Noël au foie gras, le kg				     37,40 €
Tourte Bressanne, volaille, poireaux à la crème, le kg	  22,30 €
Tourte vigneronne, le kg 					      19,95 €
Feuilleté de munster, la pièce                                                           4,25 €

MENU DE NOËL 2011      16,90 € par pers.

Entrée au choix
Foie gras de canard entier aux figues
ou terrine royale de Homard  aux ecrevisses et saumon 
ou cocotte d’escargots à la crème, brunoise de légumes
ou langue de bœuf Lucullus de Valenciennes        

Plat au choix
Civet de Cerf aux Baies roses, spaetzle
ou Souris d’Agneau braisée, émietté de pommes de terre à l’huile de truffes
ou Filet de Sandre au Riesling, riz sauvage, flan de courgette et tomates confites
Nos plats sont présentés en barquette micro ondes.

NOUVEAUTÉ NOËL          Véritable Lucullus de Valenciennes
		                   (Millefeuille de langue de bœuf et de foie gras de canard)
7706 Lucullus 18/22 pers. 1 kg		     	  	                87,90 €
7707 Lucullus 8/12 pers. 500 grs, la pièce			     35,90 €
7708 Lucullus 4/6 pers. 250 grs, la pièce				               19,90 €
(Date limite de conservation : 21 jours)
Pour accompagner et décorer votre assiette :
8606 Confit d’oignon nature 220 grs, la pièce			       6,80 €
 BOUTIQUES ET RESTAURANT KLEIN D’ALSACE

Bordeaux Mérignac Centre Commercial Mérignac Soleil		  Bordeaux Lac Centre Commercial du Lac
               17 avenue de la Somme 33700 Mérignac		  Avenue des 40 Journaux 33000 Bordeaux	           	
	            Tél/Fax 05 56 55 99 30			                    Tél/Fax 05 56 07 19 56

Clermont Ferrand Marché Saint Pierre
63000 Clermont Ferrand. Tél/Fax 04 73 31 24 84

www.klein-alsace.com - www.ma-charcuterie.com
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la portion
TRADITION CHARCUTIÈRE DE NOTRE MAISON
En entrée ou en plat

Boudin blanc, le kg Prévoir 1 pièce en entrée et 2 en plat. 	   	   21,50 €	           
Boudin blanc truffé 1 %, le kg Prévoir 1 pièce en entrée et 2 en plat.     28,95 €          
Terrine de chapon au foie gras, le kg                                             51,90 € 
Terrine de ris de veau au foie gras de canard, le kg		    51,90 €
Cervelas Lyonnais pistaché, le kg				      29,00 €
Plateau de charcuterie riche Porcus, portion / mini 6 pers 	   10,15 €

LES PLATS CUISINÉS 				            la portion

Filet de chapon farci aux pleurotes, sauce au porto, 
et sa dariole de légumes, pommes Duchesse 		    11,80 € 
Filet de sandre au Riesling, riz sauvage, 
et son flan de courgettes aux tomates confites		    11,80 € 
Civet de cerf aux baies roses, spaetzle frais			     11,60 € 
Souris d’agneau braisée, 
et son émietté de pommes de terre à l’huile de truffes	   11,50 €
Choucroute Strasbourgeoise 5 garnitures			       7,80 € 
Bœuf gros sel				      			       9,75 € 
Bouchée à la Reine						          6,50 €
Baeckeoffe aux trois viandes					      11,95 €

LES APÉRITIFS

Mini pâté en croute à la viande, le kg			   22,50 € 
Mini pâté en croute au poisson, le kg			   29,90 € 
Mini Knack cocktail,  la barquette 280 grs	                 	    5,80 € 
Mini Boudin blanc cocktail, la barquette 280 grs 	    	    5,80 €
Mini Boudin blanc cocktail truffé, la barquette 280 grs 	    7,20 €
Pata Negra, les 100 grs					        9,90 €
Cuisses de cailles fumées ,barquette de 100 grs                        7,60 €

LES ENTRÉES FROIDES

Foie gras d’oie, la tranche					     10,90 € 
Foie gras de canard, la tranche				      8,90 €
Pâté en croute filet de canard aux figues, le kg		  30,90 €
Pâté en croûte au Ris de Veau, le kg				    37,00 €
Saumon fumé Label Rouge de Norvège, le kg		  67,00 € 
Escargots à l’Alsacienne, la douzaine				   10,70 € 
Presskopf de truite, crème à l’aneth, la tranche		    6,80 € 
Langue de bœuf Lucullus  de Valenciennes, la tranche	   6,80 €  

LES ENTRÉES CHAUDES

Quenelle de truite et sa sauce safranée, riz, 
servie en cocotte, la portion				                    8,80 € 
Cocotte d’escargots à la crème, brunoise de légumes,
la portion   							         8,20 €
Feuilleté de pied de porc Porcus au foie gras, la pièce	   6,70 €
Coquille St jacques aux 3 noix, la pièce			     7,15 €


