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LETTRE DES
GOURMETS

EMP ORTER

PLATS DUJOURDU 10 AU 14 JUIN 2025

MARDI 10 JUIN
|

K)
Palette a la diable, 9gpe ROti de volaille farci, ®
fricassée de légumes T poélée de légumes
I
MERCREDI 11 JUIN
. K

Sauté d'agneau au curry,
riz basmati

TTC
|

990€ Boeuf braisé aux carottes,

nouilles

JEUDI 12 JUIN
. ®
Poulet roti a lail, ‘ggpe Mijoté de veau
mousseline de brocolis T aux légumes
|
VENDREDI 13 JUIN
: ®
Dorade sébaste a lestragon, 1050€ Truite aux amandes,
gratin de courgettes Tic ~ pommes cocottes
|
SAMEDI 14 JUIN ®
Gigot dagneau confit, 10,90€
flageolets TIC
Plat de nos pefits gourmets  PLAT DE LA SEMAINE
de Porcus VEGETARIEN/VEGAN

Hachis parmentier @

Poélée de légumes

et quinoa aux herbes 8’1{?(3€

SUGGESTIONS DU MARCHE PORCUS

= Poke Bowl Italien
EOKE Tomates cerises, billes de mozzarella
BOMI* ) . .
= et jambon de Parme de la Maison Ruliano
PO/E Poke Bowl Saumon
SONI® Saumon, salade de haricots verts aux champignons

Dans la limite des stocks disponibles.

ASSOCIATION
FRANGAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS
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marinés et pignons de pin grillés

NOS HEURES D’'OUVERTURES : le lundi de 15h a 19h30
Du mardi au samedi de 8h30 a 19h30

6 place du Temple Neuf e Strasbourg

porcus.fr

oy O ',
FETE ocs PEREQ

Vous allez le faire fondre ! On vous glisse l'idée
d’un barbecue convivial pour la féte des péres.

OPERAT

DES 40€ DACHATS NOUS VOUS OFFRQENSS
1KG DE GRILLADES QEPORC MARlNE._
& n ® ‘\44“! i ".':\. o Par .J;.».*'

GALETTES DE POMMES
DE TERRE MAISON KLEIN
Avez-vous déja dégusté nos
galettes de pommes de terre, B
elles sont fabuleuses.
A réchauffer au four
ou au barbecue, elles
seront croustillantes
a souhait.

POUR 3 GALETTES
ACHETEES NOUS
VOUS OFFRONS

DEJEUNER EN TERRASSE

Profitez de notre terrasse
ombragée pour un déjeuner
entre collégues ou amis.

Nous vous proposons
du mardi au vendredi
une suggestion du jour.

Pensez a réserver votre table.

Vos réservations : 03 88 23 19 38

Réchauffer vos plats au micro-ondes 2-3 min.
et au four traditionnel 15 min.a 140 °C.
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