
LETTRE DES  
GOURMETS

Réchauffer vos plats au micro-ondes 2-3 min.  
et au four traditionnel 15 min. à 140 °C.
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Vos réservations : 03 88 23 19 38

NOS HEURES D’OUVERTURES : le lundi de 15h à 19h30 
Du mardi au samedi de 8h30 à 19h30

PLATS DU JOUR DU 1er AU 5 JUILLET 2025

P L A T S  À  E M P O R T E R

La saveur d’une choucroute  
traditionnelle, accompagnée  
de cervelas, kassler fumé,  
saucisse ail des ours et  
jambon à l’os. 
Pensez à réserver votre table.

LA CHOUCROUTE FRAÎCHEUR DE L’ÉTÉ
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MARDI 1er JUILLET

Émincé de porc thaï,  
riz basmati

Filet de poulet mariné  
à l'ail des ours, salade  
de légumes croquants

MERCREDI 2 JUILLET

Médaillons de jarret braisés, 
lentilles crémeuses

Salade de pot-au-feu,  
salade de céleri et carottes

JEUDI 3 JUILLET

Filet de poulet au miel, 
variation de crudités 

Rôti de veau Orloff, haricots 
verts et pommes croquettes

VENDREDI 4 JUILLET

 Filet de julienne, fenouil 
rôti, sauce à l’estragon

Pavé de julienne  
et épinards à la crème

SAMEDI 5 JUILLET

Gigot d'agneau en persillade, 
poêlée de légumes paysanne

9,90 € 

TTC

9,90 € 

TTC

9,90 € 

TTC

10,50 € 

TTC

10,90 € 

TTC

Boulettes de bœuf  
à la tomate, riz pilaf

Plat de nos petits gourmets  
de Porcus

6,50 €
TTC

Légumes grillés  
du soleil

PLAT DE LA SEMAINE

8,40 € 

TTC

VÉGÉTARIEN/VEGAN 
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SUGGESTIONS DU MARCHÉ PORCUS
POKE BOWL FRANC COMTOIS 

saucisse de Morteau Label Rouge, comté,  
pommes de terre, œuf dur, tomate

POKE BOWL SALADE MIXTE  
cervelas alsacien, fromage râpé, œuf dur, tomate 

15,90 €
TTC

15,90 €
TTC

MARDI À 
SAMEDI

Le chorizo est une petite 
saucisse à griller qui est 
légèrement relevée.
Vous pouvez tout aussi  
bien les cuire à la poêle,  
au grill ou à la plancha.
Régalez-vous !

PIMENTEZ VOS BARBECUES !

Klein d’œil
Un brin de fraîcheur pour fêter l’arrivée  
de l’été et accompagner vos barbecues
Nous vous proposons notre Rosé les Hauts  
du Clos AOP Côtes de Provence. Un rosé minéral, 
fruité aux sensations très rafraîchissantes.
Retrouvez également la bouteille de 50 cl  
à 11,00€ et le magnum à 27,80€.
À déguster frais !

12,50 €
au lieu de 14,80€

LA BOUTEILLE  
DE 75 CL


