Charcu

-
P\ORC U/S

terie & Restaurant

LETTRE DES
GOURMETS

Dans [a limite des stocks disponibles.

PLATS A EMPORTEHR
PLATS DU JOUR DU 22 AU 26 JUILLET 2025

MARDI 22 JUILLET

. K)
Emince de dinde au curry, ‘9gp¢ Escalope de poulet ®

fricassée de légumes gy dlonnaise, gratin
| de pommes de terre

MERCREDI 23 JUILLET
| ®

Roti de porca lail, ggge Chili con carne,
variation de crudités ¢ riz
I

JEUDI 24 JUILLET
| . K
Lasagnes de beeuf Roti de veau en persillade,
' 1990€  frites de patates douces

salade verte TIC . .
| et petits pois

VENDREDI 25 JUILLET
| ®

Steak de thonsur 4959 Merlu réti,
un lit de ratatouille  ~ T fricassée de légumes
|
SAMEDI 26 JUILLET ®
Mijgté d’agn‘eau aux abricots, 10,90€
légumes a la marocaine TIC
Plat de nos pefits gourmels  PLAT DE LA SEMAINE
de Porcus VEGETARIEN/VEGAN

Spaghetti bolognaise @ Riz fagon basquaise 8.40€

SUGGESTIONS DU MARCHE PORCUS

Oﬁ POKE BOWL VEGETARIEN
“BOMI® 4 variétes de salades et crudités

= POKE BOWL FRANC COMTOIS
POKE  saucisse de Morteau Label Rouge, comte, @
e pommes de terre, ceuf dur, tomate

i NOS HEURES D’OUVERTURES : le lundi FERME
Du mardi au samedi de 8h30 & 19h30

ASSOCIATION
suio U FRANGAISE
Jesr o p® -,
DAFN'S'@cE DES MAITRES
(= RESTAURATEURS

porcus.fr

6 place du Temple Neuf e Strasbourg

Klein d'ezil
Nos cotes ont la cote chez Porcus !

Préparées par nos
bouchers Maison Klein,
NOUS VOUS proposons
des COTES DE BEUF
marinées a l'huile
dolive et thym,

des COTES DE VEAU
marinées a la truffe

et des COTES DE PORC
Montagne Le Capelin
marinées.

Un régal pour vos
papilles, a griller au
barbecue ou a la poéle.

NOTRE ENTREE ESTIVALE
C'est L'été, régalez-vous
avec notre entrée pleine
de fraicheur : les écrevisses
aux agrumes.

Profitez de notre offre - | ¢

. ECREVISSES
de la semaine, en solo, AT
a deux ou a partager

a plusieurs ! 33,60€/kg SN

au lieu de

VIVE LES VACANCES

On vous accueille encore
cette semaine avant une
pause estivale. Venez partager -
un moment convivial entre e
collégues, amis ou en famille.
Régalez-vous !

Pensez a réserver votre table. r
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Vos réservations : 03 88 23 19 38

Réchauffer vos plats au micro-ondes 2-3 min.
et au four traditionnel 15 min.a 140 °C.
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