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PLATS A EMPOR

PLATS DU JOUR DU 26 AU 30 AOUT 2025

MARDI 26 AOUT

teri & Restaurant

LETTRE DES
GOURMETS

Klein d'czil
'ltalie et ses saucissons !

Le meilleur de Ultalie se

e

T E R
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Galette des\;iacl; actrjét;c;rgaa%e)a(, 990€ Cordon bleu de volaille, o trouve chez Porcus avec
. T courgettes a la créme une selection de produits
champignons et spaetzle | de qualité.
0 Faites plaisir a tout
MERCREDII 27 AOUT ® le monde avec -
Steak de poulet mariné, ggge Beeuf gros sel et ses légumes, | < Salame SCUDETTO
poélée de légumes rotis T sauce raifort 43,20€/kg
I au lieu de 54,66€/g:
JEUDI 28 AOUT ® « Salame UNGHERESE
Sauté . 36,80€/kg
auté de beeuf hongrois, ~u lieu de
pommes grenailles %90€  Baeckeoffe WISTKG:
et carottes vichy | « Salame IL DUCATO
41,80€/kg
VENDREDI 29 AOOT au lieu de 52;30€4q:
' . ®
Lasagnes au saumon  10.00€ Dos de colin, sauce aux NOS QUICHES MAISON
herbes, legumes rotis
| Nous vous proposons nos
. quiches lorraines, quiches
SAMEDI 30 AOUT @ au fromage et tartes a Uoignon.
Blanquette de veau, . Accompagnez-les d’'une
nouilles (o salade verte et vous aurez
un équilibre parfait.
Plat de vios pelifs qourmets  PLAT DE LA SEMAINE Bon appetit
de Porcus VEGETARIEN/VEGAN ;
Lentilles et petits o DEJEUNER EN TERRASSE

Tortellini a la créme @

SUGGESTIONS DU MARCHE PORCUS

légumes au curry

= POKE BOWL MIXTE
OK . A
“8OWI¥ Cervelas alsacien, fromage rapé, ceuf et tomate

Profitez des jours ensoleillés

=

et déguster une belle assiette
de charcuterie. Nous vous
accueillons du mardi au
samedi de 11 h45 a 14h 30.

POKE BOWL POISSON

Pavé de saumon, salade de haricots verts
aux champignons grillés et pignons de pin

Dans [a limite des stocks disponibles.
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Du mardi au samedi de 8h30 a 19h30

ORAIRES
N oETE
:%f:“ Q
D‘NSVQEJCE

ASSOCIATION
FRANGAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS

NOS HEURES D’OUVERTURES : le lundi FERME

6 place du Temple Neuf e Strasbourg
porcus.fr

A T, G

Vos réservations : 03 88 23 19 38

Pensez a réserver votre table.

00

Réchauffer vos plats au micro-ondes 2-3 min.
et au four traditionnel 15 min.a 140 °C.
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