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MARDI 17 FEVRIER

EMP ORTER
PLATS DU JOUR DU 17 AU 21 FEVRIER 2026

fL Blanquette @
Emince de bt (990€ o jinde a citron
et légumes thai IS . ’
| riz sauvage
MERCREDI 18 FEVRIER

Escalope de poulet,
sauce crémeaux  %20€  Chili con carne
champignons, nouilles |

JEUDI 19 FEVRIER

Epaule d'agneau
braisée, mousseline
| debutternut

I
Saute de veau ggq¢
marengo, riz

VENDREDI 20 FEVRIER
|

Pavé de saumon 1050€ Aiglefin grillé,

et légumes rotis T wok de légumes
|

SAMEDI 21 FEVRIER

Poitrine de veau farcie,

®

chou rouge et pommes cocottes 101"9rc0€
Plat de nos petits gourmets PLAT DE LA SEMAINE
de Poreus VEGETARIEN/VEGAN

Gnocchi de pommes
de terre aux légumes

Tagliatelles carbonara @

SUGGESTIONS DU MARCHE PORCUS

Bavette de boeuf
maitre d'hotel,

pommes de terre sautées @

sauce moutarde-coriandre

8,40€
TIC

Filet de rouget au pesto,
mousseline de céleri, @

Carré de veau aux cepes, Médaillon de lotte
écrasé de pommes @
de terre a la truffe

de légumes

NOS HEURES D'OUVERTURES : le lundi de 15h a 19h30
Du mardi au samedi de 8h30 a 19h30

aux agrumes, fricassée @

6 place du Temple Neuf e Strasbourg
porcus.fr

Klein d/ceil
(est de saison,
une belle choucroute garnie !

Partagez un moment convivial
autour de ce plat traditionnel alsacien.

*Choucroute IGP crue 6,00€/kg au lieu de %56€/kg
*Choucroute cuisinée a la graisse doie
et au Riesling 9,12€/kg
au lieu de 11;46€/kg
*Knack Klein 23,44 €/kg
au lieu de 29;30€/4g g
eSaucisse fumée
cuites 21,84€/kg
au lieu de 2430€/kg
*Palette fumée

Cuite 26,64€/kg
au lieu de 33;30€/g

Faikes~vous PLNSW ' e

NOTRE CHOUCROUTE EN PORTION

Régalez-vous avec

la Choucroute strasbourgeoise |
en portion a 13,50€ : chou, Knack |
dAlsace, ¥2 saucisse fumée cuite,
tranche de saucisse de Morteau,
palette fumée cuite, lard salé cuit.

AU RESTAURANT

Découvrez ou redécouvrez

nos plats gourmands.

Nous vous accueillons du mardi
au samedi pour le déjeuner

de 11h45 a 14h30.

Pensez a réserver votre table.

Vos réservations : 03 88 23 19 38

Réchauffer vos plats au micro-ondes 2-3 min.
et au four traditionnel 15 min.a 140 °C.
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