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BON DE COMMANDE PAQUES
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s
~ Découvrez nos nouveautés sur la carte, expression du talent de nos cuisiniers qui se surpassent
pour étonner vos papilles expertes.

Toute I'equipe Porcus, Olivier Klein et Sylviane Jardin

Nom Prénom
=N E-mail COMMANDE A : =
Adresse O CHERCHER ————

— (ode postal/Ville le

Tous les champs doivent étre renseignés. . =
|

BELLES FETES DE PAQUES

NOS OFFRES POUR PAQUES
PLU GREENDONNERSCHDAA-JEUDI 2 AVRIL Cond. oté
103 (Eufs mollets, sauce florentine (béchamel) ort
sur lit dépinards et pommes rissolées port.
2 LES FOIES GRAS ENTIERS MI-CUITS KLEIN D’ALSACE
3 7010 . . bocal 180g| pce
E —— Foie gras doie entier
o 7011 bocal 290g| pce
" 70200 ) bocal 180g| pce
b= ——— Foie gras de canard entier
3 7021 bocal 290g| pce
g LES APERITIFS - AMUSE-BOUCHE
o 1697 Bliche aux noix 16 sandw.| pce
g 77 | Le Baltique 16 sandw.| pce
e 233 | Minis quiches 8 piéces | boite
GE; 1827| Knacks Klein cocktail 12 piéces | barq.
v LES ENTREES FROIDES
- 1627 Saumon écossais fumé bio 2/3tr.-plag.de 1509 | plaq.
2 1041| (Euf mimosa et tomate monégasque (macédoine) pers. ﬂ;ﬂl %
o] . . "-‘ .
2 0 123 | Médaillon de sole et saumon pers. e \ ~ad
446 | Ceviche de dorade aux agrumes et coriandre 100g | barq. i,_ - V\
3057| Paté en crolte de Paques 11tr.-120g tr. e J

Le meilleur de la charcuterie d’Alsace et d’ailleurs
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NOUVEAU

pce : piéce - pers.: personne - tr. : tranche - plag. : plaquette @

©Porcus, Adobe Stock - Dans la limite des stocks disponibles.

GAGNEZ

pEPOSEZ VOTR

ASSOCIATION
FRANGAISE
DES MAITRES

RESTAURATEURS

PLU LES ENTREES CHAUDES Cond. Qté
1047 Ravioles de queues décrevisses aux asperges 4 ravioles | pce
3462| Belle coquille Saint-Jacques a la normande pers.
m 19110) Wok de poulet et crevettes entrée | pers.
LES PATISSERIES SALEES DE PAQUES
3011| Tourte au saumon et Saint-Jacques 4 pers.| pce
74 | Tourte a la volaille de Paques 4 pers.| pce
3092 4 pers.| pce
E Jambon en cro(te 6 pers.| pce
1555, 8 pers.| pce
LES GARNITURES
3259| Ratatouille a Uhuile dolive 2 pers.| barq.
470 | Bouquetiere de légumes frais 2 pers.| barg.
649 | Flageolets verts 2 pers.| barg.
999 | Ecrasé de pommes de terre 2 pers.| barg.
LES POISSONS CUISINES
m 1495| Pave de truite cuit au court bouillon pers.
m 132 | Dos de skrei a Lunilatéral pers.
m 2293| Wok de poulet et crevettes plat | pers.
LES VIANDES CUISINEES
477 | Rumsteak d'agneau pers.
m 18460| Filet de veau farci Maréchal des Contades pers.
LES PLATS POUR LES PETITS GOURMETS
m 2195| Fish & chips de cabillaud Maison Klein pers.
() 219 Chicken nuggets and chips pers.

765

Menu de ‘P&qu,e_s

Vos choix : une entrée et un plat

ou

ou

£ BON DE
HEZ PORCUS!

| Foie gras de canard (45 g)

pers.
‘ Raviole de queues décrevisses aux asperges 4 ravioles pers.
| Pavé de truite cuit au court bouillon pers.
‘ Rumsteack d'agneau pers.

POUR PASSER VOS COMMANDES

Par téléphone au 03 88 23 19 38 ou par mail : contact@ porcus.fr

Délai pour les commandes : MARDI 31 MARS-13h
pour les commandes du mercredi 1¢, jeudi 2 et samedi 4 avril 2026

Retrouvez toutes nos conditions de vente sur notre site internet : porcus.fr

Porcus ¢ 6 place du Temple Neuf « 67000 Strasbourg
Tél.03 88 23 19 38 ¢ porcus.fr » accueil@porcus.fr




