JEUDI 2 AVRIL

Eufs

(béchamel) sur

Foie gras de canard entier

mollets, Sauce florentine

olées

et pommes riss

9,90 €/portion

LES FOIES GRAS
Entiers mi-cuits K

Foie gras d'oie entier

lein d’Alsace
bocal 180g
bocal 290¢g

bocal 180g
bocal 290¢g

\it dépinards

BELLES FETES
— PAQUES

e iy "g.‘-_

55,90 €/pce
66,40€/pce
45,90€/pce
59,80 €/pce

 Le meilleur de la charcuterie dAlsace et dailleurs

‘Decouvrez nos nouvgrauté_s sur Ia carte, expression
-+~ dutalent de nos cuisiniers qui se surpassent
pour etonner vos papilles expertes. -

Toute I'equipe Porcus,
Olivier Klein et Sylviane Jardin

— LES APERITIFS - AMUSE BOUCHE

Bliche aux noix 16 sandwichs 25,00 €/pce
jambon de Parme, mousse de foie gras de canard,
compotine de fruits secs, saumon fume

Le Baltique tarama, saumon fumé, 16 sandwichs 26,00 €/pce
délice de crabe citronné

Minis quiches 8 pieces 14,00 €/boite
quiche lorraine au jambon a la truffe, 3 fromages

Knacks Klein cocktail 12 pieces 8,40€/barq.



Médaillon de sole et saumon,

Wok de poulet et crevettes

PORCU/S

LES ENTREES FROIDES

Saumon écossais fumé bio
CEuf mimosa et tomate monégasque (macédoine)  8,30€/pers.

6,80 €/pers.
sucrines sauce césar et perles de poivrons

Ceviche de dorade aux agrumes et coriandre 100g 12,50 €/barg.

Paté en crolte de Paques - porc Montagne Le Capelin

ris de veau et morilles 1tr.-120g 10,00 €/tr.
I
LES ENTREES CHAUDES
Ravioles de queues d'écrevisses 4 ravioles 13,60€/pce

aux asperges, sauce homardine
Belle coquille Saint-Jacques a la normande

nouilles chinoises et légumes

LES PLATS CUISINES
Les poissons cuisines

Pavé de truite cuit au court bouillon

2/3 tr.-plag.de 150g 25,90€/plaq.

15,30 €/pers.
12,00 €/pers.

19,90 €/pers.

Menu de ‘Pﬁqu,es

Foie gras de canard (45 g)

UNE ENTREE
ET UN PLAT

19,90€

par pers.

ou
Raviole de queues décrevisses
aux asperges (4 ravioles),
sauce homardine

Pavé de truite cuit au court bouillon,
légumes du pot-au-feu,
sauce aux agrumes verts et tagliatelles

ou

Rumsteack d’agneau
tian de légumes, pommes grenailles

LES PATISSERIES SALEES DE PAQUES

Tourte au saumon et Saint-Jacques pour 4 pers. 49,80€/pce
au safran
Tourte a la volaille de Paques pour 4 pers.  49,80€/pce

cuisse de poulet Label rouge dAlsace, foie gras de canard
Jambon en cro(ite pour 4 pers.-1kg/1,2kg  43,00€/pce
pour 6 pers.-1,4kg/1,6kg  54,00€/pce
pour 8 pers.-1,9kg/2,1kg  78,00€/pce

LES GARNITURES

sauce au Porto et
aux champignons

barg. pour 2 pers.

légumes du pot-au-feu, sauce aux agrumes verts et tagliatelles Ratatouille 3 Uhuile dolive 7,50 €/barg.
Dos de skrei a 'l’unilat.ér‘al, 21,80 €/pers. Bouquetiére de légumes frais 7,50€/barq.

sauce au chorizo et riz a lespagnole
Wok de poulet et crevettes 15,80 €/pers. Iflageolets verts SlL ey

nouilles chinoises et légumes Ecrasé de pommes de terre 6,30€/barq.
Les viandes cuisinees
R;;s:j?tégjr%g:a;émmes grenailles 18,00 €/pers. POUR PASSER VOS (OMMANDES
Filet de veau farci Maréchal des Contades, 21,80€/pers.  Gagnez du temps, déposez votre bon de commande chez Porcus

foie gras et morilles, écrase de pommes de terre ou par téléphone au 03 88 23 19 38 ou par mail : contact@ porcus.fr

au beurre noisette et cebettes

. Délai pour les commandes : MARDI 31 MARS-13h

Les plats pour les pet|t5 gourmets pour les commandes du mercredi 1, jeudi 2 et samedi 4 avril 2026
Fish & chips de cabillaud Maison Klein, 6,50 €/pers.

potatoes et ketchup de légumes LES HORAIRES D'OUVERTURE DE LA SEMAINE DE PI\QUES
Chicken nuggets and chips, 6,50€/pers.  Lundi: 15h-19h30 + Mardi a jeudi : 8h30 - 19h30

ketchup de legumes Vendredi : FERIE « Samedi : 8h30-19h30
-

& LES BOUTIQUES OLIVIER KLEIN

e

ASSOCIATION
FRANGAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS

MAISON KLEIN e 28 boulevard d’Anvers ¢ 67000 Strasbourg
03 88 61 16 10  contact@maison klein.com

Porcus - 6 place du Temple Neuf - 67000 Strasbourg
Tel. 03 88 23 19 38 - porcus.fr - contact@porcus.fr
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