P L A TS A k
PLATS DU JOUR DU 24 AU 28 MARS 2026

MARDI 24 MARS

Fondant de poulet farci, @
290€  pommes croquettes
| etpoélée de legumes

Filet mignon de porc,
jus brun et ratatouille

EMPORTER

MERCREDI 25 MARS
®

Demi coquelet roti, pommes
sautées, haricots verts

9.90€ Estouffade de beeuf,

e nouilles
I

JEUDI 26 MARS
K
Civet de cerf a la feve tonka, ‘g 90€ ROti dépaule d'agneau

écrasé de pommes de terre ¢ 3 la menthe, boulghour
|

VENDREDI 27 MARS

Lieu jaune, choucroute Filet de mulet au citron, @
caramélisée a la cannelle, 10.50€  poireaux a la créme,
sauce au citron | pommes vapeur

SAMEDI 28 MARS ®

Emince de veau aux champignons, 10,90€
TTC

mousseline de courgettes

PLAT DE LA SEMAINE
VEGETARIEN/VEGAN

@
@

Plat de nos Peh‘rs Souwne’rs

de poYCUIS
Chicken nuggets and .
chips, ketchup de légumes @ sl

SUGGESTIONS DU MARCHE PORCUS

MARDIET

Filet de canard au miel,
MERCREDI

@ Mijoté de flet, sauce aux
gratin de pommes de terre

petits l[égumes, riz basmati

et RETROUVEZ NOS PLATS CUISINES DE PAQUES !

NOS HEURES D'OUVERTURES : le lundi de 15h a 19h30
Du mardi au samedi de 8h30 a 19h30
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Dans [a limite des stocks disponibles.

ASSOCIATION
FRANGAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS

porcus.fr
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6 place du Temple Neuf e Strasbourg
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Kiem d’cal
la carte de Pagues est arrivee!

La carte de Paques P@S
est disponible en i

boutique, nous
serons ravis de
vous conseiller.

m.;.,, KU sup g
tde nos i ot Sresson
Pour étonner yys, w;‘" assent.

Vous pouvez passer
vos commandes jusquau _ -~ -
mardi 31 mars 13h, -
pour les commandes
du mercredi 1%, jeudi 2
et samedi 4 avril.

Les propositions de

la carte de Paques seront i | A
disponibles a partir ~ - U
du vendredi 27 mars R\ - 8

P % N

en boutique. " <

AU RESTAURANT

Découvrez ou redécouvrez

nos plats gourmands.

Nous vous accueillons du mardi
au samedi pour le déjeuner

de 11h45 a 14h30.

Pensez a réserver votre table.

Vos réservations : 03 88 23 19 38

Réchauffer vos plats au micro-ondes 2-3 min.
et au four traditionnel 15 min.a 140 °C.
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