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PLATS A EMZPORTER

PLATS DU JOUR DU 16 AU 20 JUIN 2026

MARDI 16 JUIN
Emincé d'agneau Escalope de poulet K
a la provencale, 9’nc a la créme,
pommes grenailles | gratin de légumes

MERCREDI 17 JUIN
|

Osso bucco de veau 990€ Chili con carne, ®
3 lorange, linguine  TC iz
I

JEUDI 18 JUIN K
|

Supréme de poulet au thym, g gq

écrasé de pommes de terre  Tic
|

Sauté de veau marengo,
mousseline de potiron

VENDREDI 19 JUIN
| ®

Pavé de saumon,

wok de légumes,riz  ~ Tic
[

Fish and chips, potatoes,
ketchup de légumes

SAMEDI 20 JUIN ®

Tajine d'agneau

; : 10,90€
aux légumes de saison TIC
Plat de nos petits gourmets PLAT DE LA SEMAINE
de Porcus VEGETARIEN/VEGAN
FEREN s s Riz facon basquaise  [ilhs
lien, créme de parmesan I
=

%g&g LES POKE BOWL PORCUS DE LA SEMAINE

CREATION PORCUS 25 ANS ! SALADE MIXTE

Cervelas fromage rapé,

de Parme Ruliano ceuf dur, tomate

NOS HEURES D'OUVERTURES : le lundi de 15h a 19h30
Du mardi au samedi de 8h30 a 19h30

porcus.fr

6 place du Temple Neuf e Strasbourg

e & Restaurant

LETTRE DES
GOURMETS

Klein d'ceil

La tourte Porcus
ce la téte aux pieds

Création 25 ans Porcus !

Cest une merveille qui
ravira vos papilles.

La tourte associe de

la viande de porc de
Montagne du Cantal
marinée au Riesling,
du groin, de la langue,
du pied de cochon et
des cébettes dans une
composition généreuse
et authentique.

Réqalez-vous |

20 W

aNS Porcus

2001 - 2026

NOS SAUCISSES BBQ

Porcus féte ses 25 ans, profitez

de ces offres spécialement prévues

pour loccasion. Cette semaine,

-25% SUR NOS SAUCISSES :

» Saucisse fumée a griller
au fromage

» Saucisse de Toulouse
Maison Garcia

» Chorizo a griller

NOUVEAU!

Saucisse Mantovana au
fenouil a griller, parfum dail,
de poivre et de muscade

LA SAISON DES TERRASSES EST LANCEE !

Découvrez notre nouvelle carte
d’été pleine de surprises.

Du mardi au samedi pour le
déjeuner de 11h45 a 14h30.

Pensez a réserver votre table.

Vos réservations : 03 88 23 19 38

Réchauffer vos plats au micro-ondes 2-3 min.
et au four traditionnel 15 min.a 140 °C.
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