
LETTRE DES  
GOURMETS

Réchauffer vos plats au micro-ondes 2-3 min.  
et au four traditionnel 15 min. à 140 °C.
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NOS HEURES D’OUVERTURES : le lundi FERMÉ 
Du mardi au samedi de 8h30 à 19h30HORAIRES 

D’ÉTÉ !

PLATS DU JOUR DU 14 AU 18 JUILLET 2026

P L A T S  À  E M P O R T E R

MARDI 14 JUILLET

MERCREDI 15 JUILLET

Rôti de bœuf froid,  
salade de légumes croquants

JEUDI 16 JUILLET

Cordon bleu de volaille,  
haricots beurre

VENDREDI 17 JUILLET

Dos de colin, sauce aux herbes,  
légumes rôtis

SAMEDI 18 JUILLET

Gigot d'agneau de 7 h,  
ratatouille

9,90 € 

TTC

9,90 € 

TTC

10,50 € 

TTC

10,90 € 

TTC

FÉRIÉ FÊTE NATIONALE

Vos réservations : 03 88 23 19 38Da
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Lentilles et petits 
légumes au curry

PLAT DE LA SEMAINE

8,40 € 

TTC

VÉGÉTARIEN/VEGAN 

Saucisse grillée,  
pommes rissolées

Plat de nos petits gourmets  
de Porcus

6,50 €
TTC

LES POKE BOWL PORCUS DE LA SEMAINE
MIXTE 

Cervelas de Strasbourg  
et fromage râpé, tomate,  

œuf dur

PAVÉ DE SAUMON
Pavé de saumon,  

salade de haricots verts, champignons 
marinés et pignons de pin

10,00 € 

TTC

Klein d’œil

Retrouvez notre nouvelle  
carte d’été très bientôt ! 
Votre restaurant Porcus  
sera ouvert à partir du  
28 juillet 2026.

VOTRE RESTAURANT EST EN CONGÉS

Profitez de vos belles soirées d’été pour  
organiser un apéro entre amis ou voisins.
Régalez-vous avec nos Apérobox :
• Apérobox de Jambon sec
• Apérobox Saucisson sec 
• Apérobox Lomo ou Chorizo

Pour accompagner vos apéros  
et grillades, nous vous conseillons  
notre Rosé les Hauts du Clos AOP  
Côtes de Provence. Rosé minéral  
et fruité aux sensations très  
rafraîchissantes.

anniversaire 25 ans Porcus

L’abus d’alcool est danger eux pour la santé, à consommer avec modération.

3,75€
au lieu de  

5,00€/barq.

APÉROBOX 
la barquette de 100 g

/barq.

Bel été  à tous !


