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PLATS A EMPORTEHR
PLATS DU JOUR DU 4 AU 8 AOUT 2026

MARDI 4 AO0T

®

Croustillant de beeuf 19 10€ Sauté de poulet curry,

sur son mesclun TC " ¢oco, riz aux amandes
|

MERCREDI 5 AOOT

Emincé de volaille .
10,10€ Beeuf bourguignon,

aux champignons, .
. P9 TIC  carottes et champignons
risotto crémeux |

JEUDI 6 AOUT
|

®

®

Galette de veau

Brochette dagneau, 10,10€ au fromage, courgettes

TTC )
tomate provencale | et aubergines

VENDREDI 7 AOOT
| ®

Pavé de hoki,
ratatouille

Ceviche de thon, mesclun

et légumes marinés ~ Tic
[

SAMEDI 8 AOUT

Sauté d'agneau aux olives,

®

semoule aux légumes 11#c0€
Plat de nos petits gourmets PLAT DE LA SEMAINE
de Porcus VEGETARIEN/VEGAN
5‘2’“93” =R @ Dahl de lentilles @
/
y—om LES POKE BOWL PORCUS DE LA SEMAINE
OO TALIEN VEGETARIEN MIXTE
Salade de pates au pesto Trio de crudités Cervelas alsacien,
et chiffonnade de fromage rapé,
jambon de Parme 6,00€™ ceuf, tomate
Ruliano 7,50€™ oshe dellize

au lieu de au lieu de
10,00€ 10,00€

i NOS HEURES D’OUVERTURES : le lundi FERME
Du mardi au samedi de 8h30 & 19h30

ASSOCIATION
FRANGAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS

Geouis ™y
s
s

porcus.fr

6 place du Temple Neuf e Strasbourg

e & Restaurant

LETTRE DES
GOURMET

. , .
Klein d'eeil
Une envie d'apero ou de pique-nique ?
Quel est le point commun
entre une paire de gendarmes,
une boite de paté PPOK,

une barquette de saucisson V] =
Apérobox et un paquet de chips ? ==

1€ pATE [P0
OR

Ce sont les compagnons
idéaux de vos apéritifs et
de vos pique-niques !
Vous trouverez aussi chez
nous de belles bouteilles
pour accompagner

ce moment : Rosé Haut
du Clos, Pinot Blanc ou
Rouge Maison Rentz

et aussi des biéres de

la Brasserie artisanale
d’Uberach.

LES POKES BOWL PORCUS
¢ Poke bowl salade MIXTE :
salade de cervelas alsacien
fromage rapé, ceuf et tomate.
 Poke bowl ITALIEN :
salade de pates, chiffonnade
de jambon de Parme Ruliano.
o Poke bowl VEGETARIEN :
trio de crudités.

ou collégues de travail
pour déguster une belle
planchette de charcuterie.

Réchauffer vos plats au micro-ondes 2-3 min.
et au four traditionnel 15 min.a 140 °C.
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