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PLATS A EMUZPOIRTTETR
PLATS DU JOUR DU 25 AU 29 A0UT 2026
MARDI 25 AOUT

Sauté de porc Cuisse de poulet,
hole  10,10€ poélée de légumes
au caramel, riz i

| aux champignons

K

MERCREDI 26 AOOT

, Estouffade de beuf
Escalope de poulet pance, - @GBS 1., .ignonne,

oélée de légumes Ic .
P 9 | mousseline de potiron

®

JEUDI 27 AOUT
|

Emince de beeuf 10 10€ Roti de veau orl.Oﬁ,
aux oignons, ,
fic ~ gratin de pommes de terre

®

mousseline de carottes |
®

VENDREDI 28 AOUT

Dos de colin sauce 1070¢ Filet de loup de mer,

au Riesling, épinards a la
X Tic  sauce crustacés, riz pilaf
creme et pommes vapeur |

SAMEDI 29 AOOT ®

Tajine d'agneau a Lorientale

. 11,10€
et ses légumes TIC
Plat de nos |oe’ri’rs (?ourvneh PLAT DE LA SEMAINE
Poreus VEGETARIEN/VEGAN

Aiguillettes de

poulet panées, Quinoa aux legumes

mousseline de carotte du soleil

=
VOKE LES POKE BOWLPORCUS DE LA SEMAINE
)‘ v

WURSTSALAT THAT
25 z ! Assort[cr:;%r;aélsauen Nouilles chinoises

PORCUS ) 7
NSt fromage rape, (Lel3 S U,
ceuf et tomate  iiis crevettes

T NOS HEURES D’OUVERTURES : le lundi FERME
Du mardi au samedi de 8h30 a 19h30

ASSOCIATION
FRANGAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS

Geouis ™y
s
s

porcus.fr

6 place du Temple Neuf e Strasbourg

& Restaurant

LETTRE DES
GOURMETS

Kletn d'czil
La choucroute nouvelle
est arrivee !

Plat alsacien par excellence,
la choucroute est un
excellent allié santé !

La choucroute dite
‘nouvelle” est issue
de la récolte de choux »
plantés au printemps et »
récoltés en été, avant maturité. -

La choucroute nouvelle se déguste
cru ou cuite, selon vos préférences
et vos envies du moment !

LES SUGGESTIONS PORCUS | QNS 9r<us

2001 - 2026
Faites-vous plaisir avec nos offres
anniversaire 25 ans Porcus :

* le Poke Bowl Wurstsalat
(salade de saucisses heureuses,
ceuf et tomate) 7,50€/pce
au lieu de 10,06€/pce;

* le cervelas roesli a griller

5,00€/pce au lieu de 6;75€/pce; ®
* la Knack d’Alsace roesli

2,85€/pce au lieu de 3;80€/pce. -

PROFITEZ DE NOTRE TERRASSE OMBRAGEE

Pour un déjeuner entre amis
ou collegues de travail
pour déguster une belle
planchette de charcuterie.

Pensez a réserver votre table.

Vos réservations : 03 88 23 19 38

Réchauffer vos plats au micro-ondes 2-3 min.
et au four traditionnel 15 min.a 140 °C.
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