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PLATS A EMZPORTER

PLATS DU JOUR DU 1+ AU 5 SEPTEMBRE 2026

MARDI 1= SEPTEMBRE K

Echine braisée Escalope de poulet,
a la moutarde a lancienne, 1O;TC sauce a Lestragon,
pommes grenailles

haricots verts |
MERCREDI 2 SEPTEMBRE K

Galettes dagneau ! Moussaka,
aux fines herbes, 10,10€
T riz pilaf

fricassée de legumes |

JEUDI 3 SEPTEMBRE K

| . .
. Gigot d'agneau braisé,
Baeckeoffe aux 3 viandes, B ¢ de léqumes

salade verte TTC X
| au romarin

VENDREDI 4 SEPTEMBRE K

Filet de julienne Filet de lieu fumé
a la normande, 10%ZC0€ sur choucroute nouvelle,
nouilles alsaciennes | pommes vapeur

SAMEDI 5 SEPTEMBRE K

Réti de veau forestier aux champignons, 1110€
mousseline de courgettes TIC

PLAT DE LA SEMAINE

Plat de nos petits <?ou\rw\e\‘s
VEGETARIEN/VEGAN

Fagottini au jambon, Porcus

sauce au pesto rouge @ Mijote de lentilles @
et parmesan au curcuma
=
!’OKE LES POKE BOWL PORCUS DE LA SEMAINE
WURSTSALAT

THAT

Nouilles chinoises
aux légumes,
crevettes

NOS HEURES D'OUVERTURES : le lundi de 15h a 19h30
Du mardi au samedi de 8h30 a 19h30

au lieu de
10.00€

ceuf et tomate

porcus.fr

6 place du Temple Neuf e Strasbourg

e & Restaurant

LETTRE DES
GOURMETS

Klein d'ceil
Pour I'apero de fin de vacances!

[ ] &ORIGINAL
p p I\ “AU PIMENT D’ ESPELETTE /
etit paté ivier Klein

Vous connaissez ? Cest le petit f . |

paté d’Olivier Klein et comme - LE pi
. . . , RCUSS PURN
il aime pimenter ses journées, S e
il a eu lidée de lancer : :

le PPOK au piment

d’Espelette.

Vous ne pourrez plu5/
VOUS en passer. -

vvvvvv

LES SUGGESTIONS PORCUS
Faites-vous plaisir avec nos offres
anniversaire 25 ans Porcus :

¢ le Poke Bowl Wurstsalat
(salade de saucisses heureuses,
ceuf et tomate) 7,50€/pce

au lieu de 10,06€/pce;

* le cervelas roesli a griller

5,00€/pce au lieu de 6;75€/pce; ®
* la Knack d’Alsace roesli

2,85€/pce au lieu de 3;80€/pce. -

PROFITEZ DE NOTRE TERRASSE OMBRAGEE

Pour un déjeuner entre amis
ou collegues de travail
pour déguster une belle
planchette de charcuterie.

Pensez a réserver votre table.

Vos réservations : 03 88 23 19 38

Réchauffer vos plats au micro-ondes 2-3 min.
et au four traditionnel 15 min.a 140 °C.
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