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PLATS A EMPORTEHR
PLATS DU JOURDU 13 AU 17 OCTOBRE 2026

MARDI 135 OCTOBRE

Escalope de
10#CO€ poulet basquaise,
| ratatouille

MERCREDI 14 OCTOBRE
|

K

Escalope de porc panée,
carottes Vichy

Ballotine de volaille 1010€ Sauté de sanglier,

forestiere, riz T nouilles
I

JEUDI 15 OCTOBRE
|

Paupiettes de beceuf, Blanquette de veau
sauce charcutiére, 10#CO€ a l'ancienne,
haricots verts persillés | riz pilaf

VENDREDI 16 OCTOBRE
|

Filet de colin
10,70€ 3 la bordelaise,
TTC N ,
| poélée de légumes

SAMEDI 17 OCTOBRE

Tagliatelles
au saumon fumé

®

11,10€

TTC

Tajine d'agneau
et ses légumes

PLAT DE LA SEMAINE
VEGETARIEN/VEGAN

ROYALE
Chou, Knack dAlsace,

Plat de nos petits 3our\meh

e porCMS

NOS CHOUCROUTES FESTIVES

STRASBOURGEOISE PAYSANNE
Chou, Knack dAlsace, Chou, Knack dAlsace,

& & &

NOS HEURES D'OUVERTURES : le lundi de 15h a 19h30
Du mardi au samedi de 8h30 a 19h30

Geouis ™y
s
( g W)
e

Fish and chips,

) Chou-fleur et brocolis
mousseline de carottes

au lait d'amande

Morteau, saucisse fumeée, Morteau, saucisse
saucisse fumée, lard salé et lard fumé fumeée, palette fumeée,
palette fumée lard salé
et lard salé et jarret

ASSOCIATION
FRANGAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS

porcus.fr

e &

LETTRE DES
GOURMETS

6 place du Temple Neuf e Strasbourg

Restaurant

Klein d'ceil
PORCUS féte ses 25 ans!

J azrg GRS
25 ans de générosité, 25 ans de

gourmandlise, 25 ans de plaisir gustatif

Et pour loccasion cest vous que nous allons gater !

15 Octobre

22

sur tous les procluits
cle la bouticjue et
clu restaurant!

Nh'ésitez pas a profiter de cette offre exceptionnelle !

NOS CHOUCROUTES EN PORTION 2§"3’

P
aNS [3keus

» Choucroute PAYSANNE
chou, knack dAlsace, saucisse fumée, lard
salé et lard fume a 11,90€ la portion.

* Choucroute STRASBOURGEOISE A
chou, knack dAlsace, Morteau, saucisse \\iikad
fumeée, palette fumee et lard sale
a13,50€ la portion. .

¢ Choucroute ROYALE
chou, knack dAlsace,
Morteau, saucisse fumeée,
palette fumée, lard salé et
jarret a 14,90€ la portion.

N,
AU RESTAURANT — E
Nous vous accueillons du _— l\'
mardi au samedi pour le h_} . fgi,-, "

déjeuner de 11 h45 a 14h30. R
Pensez a réserver votre table. e s ~

Vos réservations : 03 88 23 19 38

Réchauffer vos plats au micro-ondes 2-3 min.
et au four traditionnel 15 min.a 140 °C.
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